
Печь электрическая QP-4
Печь для пиццы, подовая, 1 камера 660*660*140, рабочая t от 50 до 
500 С, передняя панель из нержавеющей стали, боковые и задняя 
стенки из окрашенной листовой стали, механическая панель 
управления, независимое управление верхним и нижним ТЭНом, 
подсветка, вместимость 4 пиццы 32см, 4,7 кВт, 380 В, вес нетто-75кг, 
брутто-88кг

975x924x413

Печь электрическая UP-1/40
Печь для пиццы, подовая, 1 камера 410х360х90мм, рабочая темп. 50- 
320С, передняя панель из нержавеющей стали, боковые и задняя 
стенки из окрашенной листовой стали,  механическая панель 
управления, вместимость 1 пицца 32см, 1.6 кВт, 220В, вес нетто 21 кг

568x500x280

Печь электрическая QP-44

Печь электрическая UP-2/40
Печь для пиццы, подовая, 2 камеры 410х360х90мм, рабочая темп. 50-
320С, передняя панель из нержавеющей стали, боковые и задняя 
стенки из окрашенной листовой стали, механическая панель 
управления, вместимость 1+1 пицца 32см,2.4 кВт, 220В

568x500x430
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975x924x745

Печь для пиццы, подовая, 2 камеры 660*660*140, рабочая t от 50 до 
500 С, передняя панель из нержавеющей стали, боковые и задняя 
стенки из окрашенной листовой стали, механическая панель 
управления, подсветка, независимое управление верхним и нижним 
ТЭНом, вместимость 8 пицц 32см, 9,4 кВт, 380 В, вес нетто-122кг, 
брутто-136кг
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